ŽIVILSTVO
IZDELKI IZ PEKARSKE IN SLAŠČIČARSKE DELAVNICE
Naši dijaki v slaščičarski delavnici sami izdelajo okusne torte, rulade, piškote , mignone. Peki zamesijo testo za kruh, rogljičke, slanike in potice. Tu je nekaj izdelkov, ki so nastali pod spretnimi in pridnimi rokami naših dijakov pod mentorstvom učiteljic praktičnega pouka.
SLIKA 1: mešano drobno pecivo
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SLIKA 2:kajzerice
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SLIKA 3:ticino torta
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SLIKA4:torta pikapolonica
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RECEPT

KOKOSOVA RULADA 
· 4 jajca

· 80 g sladkorja

· 80 g moke

Iz beljakov stepemo trd sneg z dodatkom sladkorja, dodamo rumenjake, še nekoliko stepamo, narahlo primešamo moko, maso enakomerno tanko razporedimo po pekaču, ki ga obložimo s peki papirjem. Pečemo na 200 °C/6 minut.

Pečen biskvit za rulado zvrnemo na vlažno in sladkorjem v prahu posuto krpo. Odstranimo peki papir in rulado takoj zavijemo, ohladimo. Ohlajeno biskvitno testo namažemo s kremo in zavijemo nazaj, dekoriramo. Postavimo v hladilnik.

Krema:

· Kisla smetana, kokos, sladkor

