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POROCILO O MOBILNOSTI, ERASMUS+ »SPIl«
CESKA, OSTRAVA, 3. -13. 4. 2016

Dijaki in dijakinje Miha Mohori¢ iz 1.B,
Marusa Zorman iz 2.B,
Anze Delavec, Tanja Jeram, Anze Lukan, Luka Rozman in Sara Stroj iz
3.B,
Janja Podlogar iz 4.BD

Spremljevalki Tatjana Subic
Vanja Subic

Nedelja, 3. april:
e Prihod v Ostravo in ogled mesta z bliznjo okolico

Ponedeljek, 4. april:
e Razgledni stolp in pogled na Ostravo
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e Cajnica pri mostu Milo$a Sykora
V ¢ajnici, kjer je mogoce piti aje tako rekoc€ z vsega sveta, smo imeli priloZnost opazovati
pripravo Caja na tradicionalen nacin in spoznavali kulturo pitja ¢aja.

Torek, 5. april:
e Ogled Vitkovic — nekoc Zelezarskega mesta, od leta 1924 pa del Ostrave — ki so danes
zaradi odli¢no ohranjene in izjemne industrijske arhitekture na seznamu Unescove
svetovne dedisCine.
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e Tehniski muzej v Vitkovicah

INEVAL ZVIRAT

e Ogled proizvodnje marlenke
Marlenka je tradicionalna armenska sladica z medom in orehi. Na Cesko jo je prinesel g.
Gevorg Avetysian s svojo druzino. Marlenka je s¢asoma postala zelo popularna in zaradi vse
vecjega povprasevanja so se odlocili za postavitev tehnolosko napredne proizvodne linije,
katero smo si tudi lahko ogledali. Proizvodna linija je pridobila najstrozji mednarodni
certifikati za varnost in kakovost. Danes se marlenka prodaja po celem svetu, tudi v Sloveniji.
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Sreda, 6. april:

e Ogled slascicarske delavnice Ollies
V slascicarski delavnici Ollies pripravljajo razlicne sveZe sladice, s katerimi zalagajo kavarne in
slascicarne v Ostravi. Najvecji del proizvodnje predstavljajo torte po narocilu. lzdelki so
vecinoma izdelani ro¢no in po klasi¢nih receptih, zato jih stranke zelo cenijo.

e Ogled Mestne slas¢i¢arne
Osnovno vodilo slasci¢arne je izdelava sladic iz kakovostnih surovin na podlagi tradicionalnih
receptur, kar stranke zelo cenijo. Tudi nasa skupina je uzivala v pristnih okusih razli¢nih
sladic. Pogovarjali smo se o moznostih uspeSnega delovanja taksSne slasci¢arne v Sloveniji.

e Sprehod na hrib mestnih smeti
Nekaj grenkega priokusa nam je pustil popoldanski rekreativni sprehod na bliznji hrib, ki mu
domacini pravijo vulkan, saj se iz njega neprestano kadi. Mesto je tja dolga leta kopicilo
smeti, ki so jih zaZgali, zasuli, vendar Se vedno tlijo.
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Cetrtek, 7. april:
e Predelava mleka na kmetiji

e Sirarski muzej v Olomucu
V ¢ast znamenitemu pikantnemu siru »olomutski tvaroZzki« in v spomin na ¢loveka, ki je
postavil tovarno »olomutskih tvarozkov, je bil leta 2014 postavljen muzej, kjer si je mogoce
ogledati zgodovinske eksponate o izdelavi sira ter skozi film doziveti Zivljenjsko zgodbo
druZine, ki je ohranila izdelavo sira vse do danes.

Petek, 8. april
e Ogled pekarne Semag
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e Ogled Zivalskega vrta

Sobota, 9. april

e Ogled Krakowa
Skocili smo ¢ez mejo na Poljsko v mesto Krakow in si ogledali grad, ki ga strazi zmaj in staro
mestno jedro.
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Nedelja, 10. april
o Nedelja je bila zelo "delavna": dijaki so dopoldne sli na paintball, popoldne smo bili v muzeju
in se zabavali na vso moc¢

Ponedeljek, 11. april

e Ogled pivovarne Ostravar
Ogledali smo celotno proizvodnjo od varjenja, alkoholne fermentacije, zorenja, filtracije,
pasterizacije in stekleni¢enja piva. Fotografiranje ni bilo dovoljeno, spodnje pa niso misljene
kot promocija piva.
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Torek, 12. april
e Obiskali smo Srednjo Solo za gastronomijo, oblacila in storitve Frydek-Mistek, ki med drugimi

v vewv

izobrazuje slascicarstvo, ketering, frizerke, kozmeticarke... Lepo so nas sprejeli in pogostili.




