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ERASMUS+ IN MOJE IZKUSNJE

Studij na visji strokovni $oli zaradi prido-
bivanja uporabnih znanj in delovnih
izkusenj v relativno kratkem ¢asu omo-
goca hiter vstop Studentov na trg dela.
Zaradi tehnoloskih sprememb, digitali-
zacije in sprememb na delovnih mestih
se pomen pridobivanja novih znanj
vedno bolj krepi. Pri tem je nujna odpr-
tost BC Naklo v mednarodno okolje, kjer
posamezniki lahko z vklju¢evanjem v
programe mobilnosti razvijajo strokov-
ne, komunikacijske in podjetniske vesci-
ne in se sreCujejo z razli¢nimi kulturami.

Svojo izkusnjo na mobilnosti Eras-
mus+ je predstavila Katarina Ana Hiti,
Studentka 1. letnika viSjesolskega
programa Zivilstvo in prehrana na BC
Naklo.

»Januarja 2019 sem bila prvi¢ seznanje-
na s programom Erasmus+, v okviru
katerega sem s pomocjo koordinatorice
odpotovala na Severno Irsko na dvome-
se¢no pripravnistvo. Izkusnje sem nabi-
rala v majhni Michellinovi restavraciji,
imenovani The Wheathill. Moje naloge
so bile priprava hladnih predjedi, izdela-
va sladic po njihovih receptih ter pripra-
va in predstavitev lastnih sladic, ki so
bile kasneje dodane tudi na jedilnik.
Glavni kuhar in osebje so bili neverjetno
prijazni, zato sem se med njimi pri svo-
jem delu pocutila zelo sprosceno in
samozavestno. Po opravljenem priprav-
nistvu so mi celo ponudili sluzbo.

V tem kratkem ¢asu sem postala bolj pri-
lagodljiva, samozavestna, radovedna,
nadgradila sem svoje znanje anglescine
in sklenila veliko novih prijateljstev.
Izkudnje, kot je moja, nas mlade bogati-
jo, nam dajejo zagon in $irino, kar se mi
zdi izredno pomembno za nadaljnje Ziv-
lienje.

Ker sem se zaljubila v tujino in delo v
tujini, sem se oktobra 2019 vpisala na
izredno slavno in prestizno solo Culinary
Arts Academy v Svici. Pol leta pozneje
sem z odliko koncala Svicarsko diplomo
v Chocolate and Pastry Arts.

Predavanja smo poslusali v anglescini,
poleg tega pa smo imeli tudi nemscino.
Od jutra do vecera smo se na vajah ucili
od osnov priprave kruha, biskvita, slad-
kega peciva do kompleksnih in moder-
nih priprav cokoladnih pralinejey,
makronoy, tort itd. V Soli je veljal “formal
dress code” in lep bonton.

Poleg strokovnih kompetenc, kot so
iznajdljivost, natancnost in ucinkovi-
tost, sem pridobila tudi osnovno zna-
nje nemskega jezika in veliko novih
prijateljev ter znanstev s celega sveta.
Po kon¢anem 3$olanju v Svici bi morala
opraviti e pripravnistvo v Gr¢iji, katere-
ga pa se na zalost zaradi trenutnih raz-
mer z epidemijo koronavirusne bolezni
nisem mogla udeleziti.

Nikakor pa nisem zelela zapravljati casa,
saj sem izredno delovna oseba, zato sem
v domaci kuhinji zacela izdelovati sodo-

bne torte, kruh, piskote, cokoladne prali-
ne in s casoma pridobila domace kupce.
Kasneje sem se poucila vec o fotografiji,
s pomocjo katere bolje promoviram svo-
je malo podjetje.

Tudi letos bom ponovno v okviru pro-
grama Erasmus+ odpotovala v majhno
mestece St. Anton, ki lezi v zahodni Avs-
triji, kjer imajo neverjetno lepa smucisca
in hotele visjega standarda. Delo med
zimsko sezono, kot mi je opisal glavni
kuhar, je izredno naporno, vendar je to
posebna izkusnja, ki jo Zelim doziveti.
Odlocitev, da sem se pridruzila pro-
gramu Erasmus+, je bila ena najbolj-
Sih, kar sem jih kdaj sprejela, in resni-
¢no verjamem, da je to nekaj, kar bi
morali mladi pogosteje vkljuditi v
svoj karierni razvoj, saj nam omogoca
pridobivanje izkusenj, novega znanja
in spretnosti.

Meni je prihodnost Se neznana, trenut-
no se osredoto¢am na pridobivanje raz-
licnega znanja iz razli¢nih koncev sveta
in mogoce bom nekega dne odprla svo-
jo slas¢icarno ali restavracijo z jedmi iz
razli¢nih kultur.«

Katarina Ana Hiti

VABIMO VAS, DA SE UDELEZITE
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SLASCICARSKIH TECAJEV:
STRUKLJI - od predjedi do sladice,

22.11.2021 ob 16.00,

SLADICE 1Z KVASENEGA IN KVASENEGA
LISTNATEGA TESTA,

24.11.2021 ob 16.00,

DROBNO PECIVO IN BOZICNA DEKORACIJA,

7.12.2021 ob 16.00,

COKOLADNE TABLICE, TRUFLI IN PRALINEJI,

14.12. 2021 ob 16.00,

IZDELOVANJE IN KRASENJE TORT
ZA RAZLICNE PRILOZNOSTI 2 — TORTE ZA
VSE, KI ZELITE USTVARJATI,

17.in 18. 1. 2022 ob 16.00.

Ve¢ najdete na http://www.bc-naklo.si/
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